BRASSERIE DELICE

JARO 2011
predkrmy
ZLUTOPLOUTVY TUNAK S AVOKADEM
sekany Cerstvy tunak se zralym avokadem a limetkovym vinaigrettem 290

TERINA Z POSIROVANEHO LOSOSOVEHO PSTRUHA

mladé salatoveé listy, zelé z vlasského ryzlinku a balsamikovy vinaigrette 260
HOVEZI TATARAK
ru¢né sekany z pravé hovézi svickové, Cesnekova francouzska bageta a salat z rukoly 330

SMAZENA VEPROVA OHANKA
s omackou ravigote z extra virgine olivového oleje a francouzské ploché fazole 290

SOUPES

polévky

RERICHOVA KREMOVA POLEVKA
z mladych vyhonk Fefichy a poSirovanym vejcem 190

CONSOMME Z MLADYCH KURAT
s jarni zeleninou a knedli¢ky z Cerstvého syru a bylinek 160

SALADES

saldty maly velky
JARNI SALAT

trhané zelené listy, platky fedkviCek, karotka, Cerstvy kozi syr a vinaigrette z lu€niho medu 160 260
CAESAR SALAT

listy fimského salatu s domacim dresinkem, pedené farmarské kufe, kfupava slanina,

krutony a hobliny parmazanu 210 390

All prices are in Czech Crowns and include VAT. Food described in this menu may contain nuts, derivatives of nuts, gluten, lactose and other products which can lead to
allergic reactions. Please inform your server about any special dietary requirements or allergic needs.



PLATS VEGETARIENS

vegetaridanskd jidla

DOMACI TAGLIATELLE

s masovymi tomaty, cherry tomaty San Mazzo a na slunci suSenymi tomaty, bazalka a

parmazan 390
SAFRANOVE RIZOTO

z ryze carnaroli a pravého Safranu s hraskovymi lusky, chiestem, ernymi olivami a parmazanem 360

POISSONS

ryoy

FILET Z DORADY KRALOVSKE
duseny mlady listovy Spenat, teply salat z fenyklu a €iré tomatové consommé 650

KRUPAVY ATLANTSKY LOSOS

zprudka peceny s kizi, teply salat z mangoldu, mille feuille z brambor a koprova omacka 490
DIVOKY MORSKY VLK

filet z mofského vlka, zeleninova ratatouille s tymianem a kralovsky kuskus s kofenovou

zeleninou 660

PSTRUH Z MISTNIHO CHOVU
filet ze pstruha, krémova hliva Ustfi¢na a Stouchané brambory se zakysanou smetanou a
pazitkou 540

VIANDES

masd

SUPREMME Z KURETE Z MISTNi FARMY

na panvy pecena prsa, linguine se zelenym chiestem a krémova omacka s Cerstvymi smrzi 490
JARNI JEHNECI DUET

pecCené kotletky v bazalkové krusté a konfitované raminko s mladym Spenatem a

gratinovanou polentou 660
HRBET Z BIO TELECIHO

raj€atova marmelada, karamelizovany €esnek, grilovana hliva kralovska a teleci jus 650
FILET MIGNON

grilovany s drcenym ¢ernym pepfem, kiehké fazolové lusky se slaninou a brambory La Ratte 630

All prices are in Czech Crowns and include VAT. Food described in this menu may contain nuts, derivatives of nuts, gluten, lactose and other products which can lead to
allergic reactions. Please inform your server about any special dietary requirements or allergic needs.



PLAT TRADITIONNEL DE BRASSERIE

tradicni pokrm z brasserie

GRILOVANY ENTRECOTE Z PLEMENE CHAROLAISE
300g steak z vybérové hovézi rosténeé, omacka ze zeleného pepre, smazené steakové
hranolky a maly zeleny salat 690

FROMAGES ET DESSERTS

syry a dezerty

FRANCOUZSKE SYRY

vybér francouzskych syra s Cerstvé pecenou brioSkou 250
ZMRZLINA A SORBETY
vybér zmrzlin a sorbetl dle denni nabidky (1 kopecek) 70

COKOLADOVO - VANILKOVE PARFAIT
mrazené parfait, prazené kiupavé vloCky a ¢okoladova omacka z nizkotu¢ného miéka 190

CONSOMME Z LESNIHO OVOCE
ve vakuu stlacené jahody, sorbet z koziho syru a péna z bilého balsamica 190

MANDLOVE CREME BRULEE

tradi¢ni paleny krém z Marcona mandli a salat z physalis a jahod 190
COKOLADOVY FONDANT
peceny ¢okoladovy dortik, ¢okoladova zmrzlina a kompot z ¢erstvych blim 190

All prices are in Czech Crowns and include VAT. Food described in this menu may contain nuts, derivatives of nuts, gluten, lactose and other products which can lead to
allergic reactions. Please inform your server about any special dietary requirements or allergic needs.



